
OFERTA OBSŁUGI GASTRONOMICZNEJ  
ŚWIĘTO PSTRĄGA  W WOJTALU 
09.07.2022 r., Wojtal k/Czerska. 

 
1. Nazwa i adres podmiotu 
................................................................................................................................................................... 
................................................................................................................................................................... 
 
2. Doświadczenie w realizacji podobnych zadań. 
................................................................................................................................................................... 
................................................................................................................................................................... 
................................................................................................................................................................... 
 
3. Proponowane menu na imprezę (z deklaracją ilości porcji) 
Menu MUSI zawierać dania z pstrąga: ryby smażone, grillowane, wędzone, w occie i inne!  
UWAGA! Impreza ma charakter promujący produkt lokalny – pstrąga tęczowego, w związku z 
powyższym konieczny do użycia w menu jest produkt pochodzący z gospodarstw rybackich z terenu 
Gminy Czersk.  
................................................................................................................................................................... 
................................................................................................................................................................... 
4. Wsparcie finansowe dla Organizatora imprezy. 
     (UWAGA! Wysokość wsparcia jest niezależna od pogody.)     .............................. 
 
5 . Deklarowana ilość infrastruktury gastronomicznej na imprezę. 
Parasole: .................szt. (minimalna średnica: 4 m) 
Komplety piwne: ........... szt. 
Ilość stanowisk sprzedających jedzenie (preferowane urządzenia gazowe itp.): 
          ilość  ........... zajmowana powierzchnia łącznie……. 
- ilość grillów …….. każdy o wymiarach …………………… 
- ilość patelni …….. każda o wymiarach …………………… 
- INNE urządzenia (np. piece konwekcyjne) ...................... 
Ilość stoisk sprzedających napoje (w tym piwo): ................ 
      - ilość nalewaków …...... 
Ilość osób do obsługi stoisk: …….. 
Propozycja innej infrastruktury: 
……………………………………………………………………….................................................................. 
................................................................................................................................................................... 
 
6. Czy Oferent dopuszcza udział innych podmiotów czy występuje o obsługę gastronomiczną 
na zasadzie wyłączności? (proszę zaznaczyć właściwą odpowiedź. ) 
   WYŁĄCZNOŚĆ w zakresie gastronomii i sprzedaży piwa .....TAK/NIE... 
   WYŁĄCZNOŚĆ w zakresie gastronomii  .....TAK/NIE... 
   WYŁĄCZNOŚĆ w zakresie sprzedaży piwa .....TAK/NIE............. 
   OBSŁUGĘ CZĘŚCIOWĄ - dopuszczam udział innych podmiotów .....TAK/NIE....... 
 
7. Elementy zabezpieczenia i utrzymania porządku oraz bezpieczeństwa w strefie 
gastronomicznej: 
OCHRONA strefy (udział pracowników ochrony) ........... 
KOSZE NA ŚMIECI ............... 
FIZYCZNE WYDZIELENIE STREFY (np. płotkami) ........... 
INNE: ............................... 
UWAGA! Wykonawca zobowiązany jest do utrzymania porządku w strefie gastronomicznej oraz do 
zapewnienia koszy na śmieci w ilości minimum: 1 kosz pod jednym parasolem. W szczególności 
Organizator nie zapewnia ochrony służbami porządkowymi na części gastronomicznej.  
 
 
 

Podpis oferenta 
***Do formularza można dołączyć dodatkowe informacje dotyczące oferty. 


